
 

 

 

DE NIEUWE MAP-VERPAKKING  

De MAP – vultechniek is een uniek en gespecialiseerd proces. Met deze techniek wordt het 

zuurstof niveau in de verpakking naar een zeer laag niveau gebracht en vervangen door 

stikstof. Het zuurstofgehalte is zodanig laag dat het verlies van natuurlijke versheid 

uitgesloten is.  

De verpakking is luchtdicht en hierdoor worden de volgende voordelen bereikt:  

- De houdbaarheid wordt op natuurlijke wijze met 6 maanden verlengd, tot 1 jaar!  

- De kwaliteit van de mineralen en vitaminen blijft behouden.  

- De muesli’s behouden kleur, smaak en geur.  

- Is ook bij hogere omgevingstemperaturen veilig te bewaren.  

- De stevige plastic binnenzak (t.b.v. de afsluiting) zorgt voor een verzendwaardige 

verpakking.  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


